CONDE*VILLAR

Denominacdo: Espumante Bruto Reserva
Regiao / Subregiao: Blanc de Noirs
Ano: 2018

Castas: Baga

Teor Alcoodlico (%vol): 12
Acucar Residual (g/dm3): 6,5
Acidez Total (%vol): 8

Endlogos: Fernando Machado

Sem maceragéo e com temperatura controlada.

Tipo de cubas de fermentagao: Inox

Espumante produzido através do Método Cldssico. A base de vinho é
engarrafado e selado com levedura para produzir a segunda fermentagdo.

Notas de Prova:

Bolha fina e persistente, elegante com notas de maca e biscoito.

Acidez crocante bem enquadrada num conjunto equilibrado e
agraddvel.

Garrafa: Bordalesa Prestige cor ambar 0,75 L

EAN: 5603238233 506

Caixa: 3 garrafas Peso: 1,5kg
Medidas: 320mmX240mmX93mm

EAN: 35603238233507
Palete: Europalete 110 caixas Peso: 4,5kg

Medidas: 125cmX80cmX120cm

Sugestao de consumo: Leitdo assado no forno ou acompanhando
dogaria. Pode ser consumido simplesmente em momentos de celebragdo.

Informacgodes adicionais: Deve ser servido a uma temperatura entre os 8 a
10°C.
Sujeito a acumulagéao de precepitado natural.
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